Normativa Europea riguardo all’”etichettatura alimentare”
La materia degli "allergeni alimentari" è disciplinata dal Regolamento Europeo 1169/2011, recepita in Italia nel 2013, grazie a numerosi solleciti della nostra Federazione (documento)
La normativa stabilisce l'obbligo, per tutte le aziende del settore alimentare, di informare la clientela circa gli allergeni utilizzati per la preparazione delle pietanze servite nel proprio menù, non solo quindi nell’etichettatura degli alimenti confezionati ma anche per i menù della ristorazione quali ristoranti, pizzerie, tavole calde, mense…
E’ una legge che si configura come un vero e proprio testo unico in cui si raccolgono tutte le norme e le procedure da seguire per una corretta gestione degli allergeni.
Il regolamento presenta anche un elenco dettagliato e ben preciso delle sostanze considerate allergeni.
Federasma e Allergie ha lottato affinché questa legge fosse recepita in Italia, ottenendo la ratifica con decreto legge 

Vedi l’elenco dei 14 principali Allergeni Alimentari (documento)
